
MENÜ



SCHÖN, 
DASS DU 
DA BIST!

Bevor es losgeht:  
Wir bedienen Dich gerne am Tisch. 

Bei uns ist ausschließlich Kartenzahlung möglich.  
Alle Preise sind in Euro angegeben.

Allergene kannst Du jederzeit bei unserem Team erfragen.



WILLKOMMEN

... wo echtes Handwerk auf Genuss und Geselligkeit trifft. 
Unser Café ist mehr als nur ein Ort für guten Kaffee und 

leckere Speisen – es ist ein Erlebnisraum. 
Nimm Platz an unseren handgefertigten Möbeln, genieße 

die besondere Atmosphäre und verbringe eine schöne 
Zeit mit Freunden. 

 
(Fast) alles, was Du hier siehst und fühlst, stammt aus 

unseren eigenen Werkstätten im Münsterland – mit viel 
Liebe zum Detail und Material gefertigt. 

 
Denn KAWENTSMANN steht für Echtes Handwerk. 

Sollte Dir ein Möbelstück oder Accessoire besonders gut 
gefallen – oder solltest Du Fragen zu KAWENTSMANN 

haben – sprich uns gerne an! 
 

Wir lieben, was wir tun und erzählen Dir gerne ein 
bisschen mehr zu unserer Geschichte und den Möglich-
keiten im Möbelbau. Bei uns ist alles individualisierbar. 

 
Schön, dass Du da bist und KAWENTSMANN mit allen 

Sinnen erlebst!

bei uns im

DANKE AN

die millie.backstube für ihre zauberhaft süßen Leckereien

die Fischbrathalle Münster für ihre erstklassigen 
Komponenten für unsere ausgefallenen 

Sandwiches und hausgemachten Eintöpfe



kaffee & co
ESPRESSO 

2,50

ESPRESSO MACCHIATO
2,80

TASSE FILTERKAFFEE
2,90

AMERICANO
3,20

CAPPUCCINO
3,70

CORTADO
3,70

FLAT WHITE
4,50

MILCHKAFFEE
4,50

LATTE MACCHIATO
4,50

HEISSE SCHOKOLADE / mit Sahne
4,00 / 4,50

Alle Kaffeespezialitäten erhältst Du auch entkoffeiniert.  
Als Alternative zur Vollmilch bieten wir Hafermilch (20ct) 

und laktosefreie Milch.



kaltgetränke

tee

SÄFTE 0,2l
Apfel, Orange, Maracuja, Rhabarber, Traube

3,50

SÄFTE AUCH ALS SCHORLE 0,4l
4,50

COLA / COLA ZERO / FANTA / SPRITE 0,2l
3,30

MATE 0,33l
3,90

VIVA CON AGUA (LAUT/LEISE) 0,33l / 0,75l
3,10 / 5,80

MATCHA LATTE
5,80

TASSE TEE
Earl Grey, Früchtetee, Kräutertee, Grüner Tee

3,50

FRISCHER MINZTEE
3,90

HEISSE ZITRONE  mit Ingwer
3,90



aperitivoscocktails & longdrinks
ESPRESSO MARTINI

9,00

PORNSTAR MARTINI
10,00

MOSCOW MULE
8,50

MALFY GIN TONIC
8,50

APEROL SPRITZ
8,50

SARTI SPRITZ
8,50

ITALICUS LEMON
8,50

LIMONCELLO SPRITZ
8,50

LILLET PEACH
8,50

SEKT MATE
8,00

ARANCIA SPRITZ 0,0%
8,50



SASSE LAGERKORN 2cl
3,80

SASSE KAKAO-NUSS 2cl
3,80

LIMONCELLO 2cl
3,80

BITBURGER PILS vom Fass 0,2l / 0,4l
3,00 / 5,00

HELLES BENEDIKTINER vom Fass 0,3l / 0,5l
3,50 / 5,50

BENEDIKTINER WEISSBIER / 
WEISSBIER alkoholfrei 0,5l

5,50

RADLER 0,2l / 0,4l
3,00 / 5,00

BITBURGER PILS alkoholfrei 0,33l
4,00

RADLER alkoholfrei 0,33l
4,00

spirituosenbier



schaumweine
SECCO DOC FRIZZANTE

Villa Sandi SpA, Venetien (I)
Feine und leichte Moussierung mit angenenehm frischem Bukett 

nach Tropenfrucht.

0,1l 5,50 / 0,75l 24,00

CRÉMANT DE LOIRE BRUT
Bouvet-Ladubay, Loire (F)

Rebsorten: Chenin Blanc, Chardonnay, Pinot. Nach der Champagnerme-
thode erzeugter französischer Spitzensekt mit frischer Note nach Ananas. 

Feine Säure.

0,1l 7,00 / 0,75l 37,00

CRÉMANT ROSÉ AIMERY
Domaine Boeckel, Elsass (F)

Wunderbar feinperliger Schaum, animierender Erdbeereduft, rassige Frucht 
der Waldhimbeere und schöne Länge am Gaumen.

0,1l 7,00 / 0,75l 37,00



CHAMPAGNER BRUT GRAND CRU
Fromentin-Leclapart, Bouzy – Champagne (F)

60% Chardonnay 20% Pinot Noir, 20% P. Meunier. Trockener voller Ge-
schmack nach Pfirsich und Apfel – dazu eine sehr angenehme Säure und 

volle Perlage.

0,75l 79,00

CHAMPAGNER ROSÉ - PAUL GUILLOT, BARBONNE
Fromentin-Leclapart, Bouzy – Champagne (F)

Sehr feingliedriger Rosé-Champagner, der nach alter Methode vinifiziert 
wird, indem der „helle“ Champagner reift und die Fülldosage mit Pinot Noir 
de Champagne aufgefüllt wird. Noten von Walderdbeere und reifer Johan-

nisbeere.

 0,75l 75,00

CHAMPAGNER SPECIAL CUVÉE BRUT 
Bollinger, Ay – Champagne (F)

Pinot Noir 56%, Chardonnay 34% und 10% Pinot Meunier. Lebendige Frische, 
reife Fruchtaromen, komplex. Durch den hohen Anteil an Reserveweinen 

(68%) ausnahmslos aus Magnums verschiedener Jahrgänge sehr vollmun-
dig und saftig am Gaumen.

0,75l 120,00 / 1,5l 250,00



offene weine - weiss

offene weine - rosé

GRAUBURGUNDER „KAWENTSMANN“
Emil Bauer - Landau in der Pfalz

Apfel & reife Birne / gehaltvoll / säurearm

0,2l 7,50 / 0,75l 26,00

WEISSER BURGUNDER „EDITION FILET A“
Uli Metzger, Asselheim in der Nordpfalz

gelbe Früchte / elegant / milde Säure

0,2l 8,50 / 0,75l 29,00

SAUVIGNON BLANC „SPIESSLING“
Spiess – Kirrweiler in der Pfalz

Stachelbeere & diverse reife Tropenfrüchte / saftig / feines Säurespiel

0,2l 8,50 / 0,75l 29,00

LUGANA DOC „SAN BENEDETTO“
Sergio Zenato – Venetien (I)

Grapefruit & Zitrone / mittelschwer / grün & saftig

0,2l 9,50 / 0,75l 33,00

BLANC DE NOIR VOM PINOT NOIR
Dollt – Flemingen in der Südpfalz

Erbeere & Waldhimbeere / schöne Fruchtsüsse / säurearm

0,2l 8,50 / 0,75l 29,00

DOMAINE DE MILLET
Gascogne - Frankreich

fruchtiger Duft nach Kirschen und Erdbeeren / ausgewogen / säurearm

0,2l 7,50 / 0,75l 26,00



offene weine - rot
PRIMITIVO IGP

De Falco – Apulien (I)
reife dunkle Waldfrüchte / leichte Süsse / sehr säurearm

0,2l 7,50 / 0,75l 26,00

flaschenweine - weiss
CHARDONNAY VOM KALKSTEIN

Weingut Milch – Monsheim in Rheinhessen
sanfter Schmelz und reicher Körper, dicht und stoffig - buttrige Noten.

Am Gaumen Apfel und Brioche.

0,75l 33,00

RIESLING „DAVID“
Robert Weil, Rheingau

Spitzenriesling aus der benachbarten Lagen des Kiedrich Gräfenberg.
Saftig, feinwürzig mit herrlichen Mangonoten und schöner Mineralität.

0,75l 48,00

NOU NAT - WEISSWEINCUVÉE
Binigrau – Mallorca (Esp)

Spitzencuvée aus der mallorquinschen Rebsorte Prensal Blanc und 
Chardonnay (sehr behutsam gereift im Holz). Typisch üppiger & buttriger 

Gaumen, weiche Noten nach reifem Apfel und Vanille.

0,75l 65,00



flaschenweine - rosé
ROSÉ COTEAUX DE PROVENCE
Villa AIX – Aix en Provence (F)

Hellrosa in der Farbe, begeistert dieser feinfruchtige Rosé mit 
frischer Aromatik weisser Pfirsiche und Wiesenblumen. Tolle 

Balance zwischen Frucht und Mineralik

0,75l 38,00

ROSA DEI FRATI
Ca´ die Frati – Lombardei (I)

Feinfruchtig, mineralisch, mit gut eingebundener, erfrischender 
Säure. Noten von Weißdorn & Waldfrüchten.

Rebsorten: Gropello / Marzemino / Sangiovese / Barbera

0,75l 36,00 / 3,0l 195,00 / 6,0l 395,00

ROSÉ DE MIRAVAL
Château Miraval – Provence (F)

Betörende Aromen von Erdbeere, Himbeere, Melone & weißen 
Blüten. Perfekt eingebundene, erfrischender Säure.

Cuvée aus Cinsault, Grenache & Syrah.

0,75l 48,00 / 1,5l 95,00 / 3,0l 195,00

ROSÉ „WHISPERING ANGEL“
Château d´Esclans – Côtes de Provence (F)

Feinfruchtig leichter und dennoch würzig intensiver Rosé mit 
Noten roter Früchte und einem Meer von Blumen.

Rebsorten: Grenache / Vermentino / Cinsault & Syrah

0,75l 48,00 / 1,5l 95,00 / 3,0l 195,00



flaschenweine - rot
SUSSUMANIELLO „ARTIGLIO“
Cantina De Falco – Apulien (I)

Gewaltiges Bukett von roten Waldbeeren und feinen 
Gewürzen. Dazu eine geballte Fruchtladung nach Brombeeren 

und schwarzer Schokolade. Sehr weich und sanft; 
unser „Cashmere-Wein“.

0,75l 38,00 

URSPRUNG
Markus Schneider, Pfalz

Intensiver fast schwarzer Rotwein aus den Rebsorten
Merlot, Cabernet Sauvignon & St. Laurent.

0,75l 29,00

CHATEAU ROZIER
St. Emilion Grand Cru – Bordeaux (F)

Überwiegend aus Merlot (70%) gekelteter fruchtiger Wein mit 
beachtlicher Fülle und Nachhall.

Granatrot, mit dichtem Bukett von reifen Früchten und Beeren, 
Konfitüre und feinem Holz.

0,75l 45,00

OBAC NEGRE
Binigrau – Mallorca (Esp)

„Ganz“ wilde Cuvée, die anders als viele Rote aus Mallorca, 
weniger auf Opulenz als vielmehr auf Eleganz ausgerichtet ist!

Feinwürzige Zimtnase, Frucht von dunklen Beeren, schöne & 
lebendige Säure.

0,75l 55,00



süsses & herzhaftes
KUCHEN & TEILCHEN

Wir bieten ein wechselndes (teils veganes) Angebot aus Croissants, Zimt-
schnecken, Fruchttartes und unserem New York Cheesecake. Schau gerne 

in unsere Kuchenvitrine für die heutige Auswahl.

PORTION SAHNE
0,50

BUTTER
0,70

GOUDA
2,00

FRISCHKÄSE
1,00

BRIE
1,50

SERRANO-SCHINKEN
3,50

PULLED LACHS
3,50

GEKOCHTES EI
1,50

TOMATE-PAPRIKA-HIRTENKÄSE-
PASTE

2,00

KICHERERBSE-CURRY-PASTE (V)
2,00

TONNATOCREME
2,50

OLIVEN
2,00 

FRUCHTAUFSTRICH
1,00

NUTELLA (V)
1,00

BROTKORB
drei Scheiben Brot 2,50



sandwiches
KÄSE-MAX

geröstetes Sauerteigbrot, Gouda, Butter, 
dazu hausgemachte Remoulade

6,90

KÄSE-SCHINKEN-MAX
geröstetes Sauerteigbrot, Gouda, Serranoschinken, Butter, 

dazu hausgemachte Remoulade

8,90

KICHERERBSE-CURRY (V)
geröstetes Sauerteigbrot, hausgemachte Kichererbsen-Curry-Paste, 

Salat, eingelegte Rotweinzwiebeln

8,90

TOMATE-PAPRIKA-HIRTENKÄSE
geröstetes Sauerteigbrot, hausgemachte Tomate-Paprika-

Hirtenkäse-Paste, Salat, eingelegte Rotweinzwiebeln

8,90

VITELLO TONNATO
geröstetes Sauerteigbrot, Kalbsfleisch, hausgemachte Tonnatocreme, 

Salat, eingelegte Rotweinzwiebeln

10,90

PULLED LACHS
geröstetes Sauerteigbrot, heißgeräucherter Lachs (MSC-Siegel) mit 

Honig-Senf-Marinade, Salat, eingelegte Rotweinzwiebeln

9,90



darf‘s noch etwas sein?

ZUM MITNEHMEN
Schau doch mal an unserem Deko- und Accessoiresregal 

vorbei. Dort findest du ausgefallene Wohnaccessoires, 
hochwertige T-Shirts und Caps und noch vieles mehr. 

Perfekt geeignet als kleines Geschenk – für Freunde oder 
an sich selbst.

FÜR ZUHAUSE
Der Tisch, an dem du sitzt, wäre auch etwas für dich 

zuhause? Kein Problem, unsere Möbel sind kaufbar und 
freuen sich, bei dir einzuziehen. Sprich unser Team gerne 

an für mehr Infos! 

Shop & Werkstatt
www.kawentsmann.de

Café & Tagesbar
cafe.kawentsmann.de

MEHR ÜBER UNS

kawentsmanns_tagesbarkawentsmann


